


W: 42
L: 50
H: 59,5

W: 35
H — 1

L H:15

Y'MAX 19,5

3,26 kW

120

230V /50/60 Hz

W: 47
L: 55,5
H:70

W: 40
L: 40
H: 15

29,5/27,5

3,29 kW

120

230V /50/60 Hz

W: 45
ng L 45

W: 42
L: 50
H: 65,5

W: 35
L:35
H: 15

3,26 kW

120

230V /50/60 Hz

W:53
L:61
H: 75,5

H: 10

31/29

3,52 kW

120

230V /50/60 Hz

W: 47
L: 55,5
H: 65

W: 40
L: 40
H: 15

25,5/23,5

3,26 kW

120

230V /50/60 Hz

W:58,5
L: 68
H: 80,5

W: 50
L: 50
H: 10

33/31

3,52 kW

120

230V /50/60 Hz




W: 62
L:77
H: 190

W: 50
L: 50
H: 10

41,5/39

7,12 kW

©0/60/90/120

400V / 50/60 Hz

OMNIWASH ST3700

HI@

®
©
#

U

1
1
AX

W: 42,5
L: 47,7
H: 63,6

W: 35
L: 35

25

29kw

120

230V /50/60 Hz

OMNIWASH ST4000

Wk

Hl@/L
w
Y'MAX

®
©
#

W: 47,5
L: 52,7
H: 71,9

120

230V /50/60 Hz

W: 62

L:77
H: 190

W: 50
L: 50
H: 10

41,5/39

7,64 kW

OMNIWASH ST2000

W: 59
L: 62,2
H: 81,4

3kW

120

230V /50/60 Hz

2/60/90/120

400V / 50/60 Hz



E35AS/E35WS
220-240 V /50 Hz

L . WTRRP
S ] AR 24E & R 3

R W <
ag - @ L 3
p— o
[T O D Y ST B
[T s e w7 ]
=§§u @l s -
= i

= &

BT TR B T
(| — IR~ === == 22 A b )
1 CE 3751 (52

Icemakers

E75A/E75W
220-240 V /50 Hz

X
”

E60A/E60W
220-240 V /50 Hz

X
B 4

220-240 V /50 Hz

¥ 4

xo: E45A/E45W



Icemakers

¢

l

——
— (-.---—--
| —_——=== ==
] —
| — —_— —_——
| —————— ===
—_—
——— | ==
—_— ——
——— ===
—_— i ——— —
—_— | ==
— ———
N === |
— ===
e
,_.—-‘__-—‘

W: 92
H L: 65
H: 1279
70 kg
&24/}1 92 kg 142 kg
i ; Hole cube i ‘: Hole cube
x“ E9A/E9W ?e“ E150 A/E 150 W
é 6
4 220-240 V /50 Hz g 1 220-240 V /50 Hz
O
W: 40,1 W: 40,1 W: 40,1
L:50,6 yl =3 L:50,6 | 1= L:50,6
H: 64,3 E=s H: 69,8 E=s H: 69,8
w w
9 kg 12 kg 12 kg
24 kg (W) SR24/h 3kg(W) SL24/h 40w
; ! Hole cube ; ; Hole cube ': ! Hole cube
‘: Water only ‘: Water only ‘: Water only

/ 230 V/ 50 Hz /‘, 230 V/ 50 Hz ] 230 V/50 Hz



U !

W: 74
L: 83
H: 210

/L

6501

350W

'2°C +80C

230 V /50 Hz

. o= @ T

i U
GNY 600DT

W: 68
L: 80
H: 201

/L

2 times
W: 53
L: 65
H: 55

sIIE§|

T

2371(2x)

900 W

-2° +8°C/ -18°-22°C

L Ol

230 V / 50/60 Hz

i -
g (i i (i

ER 400G

W: 60
L: 58,5
H: 185

/L

3501
185 W
+2°C + 8°C

ﬁ_ﬁ

\%@@ﬂ &

ER 400

W: 60
L:58,5
H: 185

/L

W-: 48
L:45
H: 158

3501

185 W

+2°C + 8°C

230V /50 Hz

€/

®
A

#

N
ECC 700TN

W: 72
L: 81
H: 208

/L

7001

410W

0°C +10°C

230V /50 Hz

\\b@@ﬂ -

/L

+2°C + 8°C




L

. U
GN T410TN GNV 1200DT GN 2100TN
| W: 148 | W: 134 | W: 136
HI [ L: 83 H| | L: 85 H| [ L: 70
- H: 201 N H: 201 L n H: 85
w w w
: 2 times H W: 90,2
13251 .
E Jf Ll W: 53 Jlﬂ i L:53
H L: 65 H H: 58,9
( : ) 700W H: 139,6 :
R €
-2°C +8°C
@ 350 W
ﬂ 230V / 50 Hz 380W (R) / 607W (F)
(ﬂ (ﬂ -2°C +8°C
-2°+8°C / -18° -22°C
¥ 4 230V /50 Hz B 20V /50 Hz
—
| = |
U v o o g S 5
GN 2100TN G CN 7100TN GN 4100TN
I W: 136 I W:179,5 I W: 223
Hi " L:70 | L:70 HI L:70
L 7L H: 85 L 7L H: 85 L 7L H: 85
w W W
‘ W: 90,2 ; W: 133,7 W: 177,2
H > > >
i 1 L:53 ‘IxH—Nl L: 53 Jlﬂ L: 53
1Y H: 58,9 s H: 58,9 H H: 58,9
@ 2821 E 4171 E 5531
@ 350 W @ 350 W @ 350 W
@ -2°C +8°C @ -2°C +8°C ﬂ) -2°C +8°C
B 4 230V /50 Hz g 4 230V /50 Hz K 4 230V /50 Hz




Refrigerated cabiners/cellars

=

A ,
,/////I "‘
144755055 ,;’:;’;I;’;’;,’,,’ .
Jossssssseeeene e
I W: 55 I W:70
Hl [ L:52 HI [ L: 66
7L H:178 7L H: 187
W W
I W: 45 It W: 46 It W: 66,3
W L: 38 % L: 45 . L: 38
et H: 118 Y H: 150 t‘ H: 38,4
E 2441 E 3101 E 1001
@ 140 W @ 285W @ 160 W
@ +2°C +8°C @ +2° +8°C @ +2° +8°C
ﬂ 230V /50 Hz ﬂ 230V /50 Hz j 230V /50 Hz

S 903PZ VRX GLASS

I ‘W: 90,5 I W: 137
HI I L:70 HI T L: 70
7 88 y Hiss
W w
T W: 83 T W: 129,5
W L:51,5 W L:51,5
- H: 50 & H: 50
@ 2401 E 3681
@ 230 W @ 230 W
ﬂ +2°C + 8°C ﬂ +2°C + 8°C
ﬂ 230V /50 Hz K 1 230V /50 Hz



MICRO

HI T

p—al

=
®
i

B 4

Vic

W: 55,5
L: 46
H:29

W: 40,5
L: 40,5
H: 11

2,2kwW

50 + 500 °C

230V /50 Hz

ENTRY MAX 4
_ W: 99
HIC ¢ L:92
If L H:38
w
W: 70
mlil L:70
H: 15
@ 5,6 kW
ﬂ 450° C max
] 400 V /50 Hz

. W: 90
H] ii LS
W H: 42
- W: 66
L) L: 66
W H: 14
@ 42 kW
ﬂ 50 + 500 °C
¥ 4 230 V /400 V

ENTRY MAX 8
_ W: 99
HIT ¥ L:92
IfL H: 68
W
W:70

L:70
H: 15

450° C max

400V /50 Hz

i
w
@ 11,2 kW

FES 4+4

=
w

L
W

- &

W: 90
L:78,5
H: 75

2 times
W: 66
L: 66
H: 14

8,4 kW

50 + 500 °C

230V /400V

U=
W

V|

®
i
#

W: 109
L: 136
H: 43

W: 70
L: 105
H: 15

8,9 kw

450° C max

400V /50 Hz




W: 54,5

H [ @ L: 46
7L H: 32,5

W

W: 33
@ L: 34,5
W H: 21,9

E 301
@ o

230V /50 Hz

W:51,3

HI@ L:43
an H: 30,6

w

W: 33

@ L: 35

™ H: 20

§

0,9 kW
@ 1,45 kW

230V /50 Hz

MC 1800

MO,
w

W: 57
L:51,2
H: 37
W: 36
L:40
H: 22,8

351

1,8 kW

3 kW

230V /50/60 Hz

MC 24%2

M,

)
¢
®
4

W:51,3
L: 46,6
H: 30,5

W: 32,8
L: 34,3
H: 23

251

0,9/1,4/2,4 kW

2,4 kW

230V /50 Hz




», i
= L: 41
H "L H:

28
W

— W: 25
- L: 35
St

&7 Linedgrill

0+300 °C

230V /50 Hz

@ 2,1 kW
}
N 4

WD %
H ’ L H.: 35
w

@ 1,1 kW

ﬂ 0-90°C
j 230 V /50 Hz

TG 2270DE

) AN
7

Ht -’L
w

AN\

—

=7
o

®
A
#

W:56
L: 37
H: 26

W: 55
L: 30

Lined grill

2+2 kW

0+300 °C

230V /50 Hz

=\ W: 31
== L:31
HIE=T 1o
W
—N W: 24
— L: 28
z'L

Lined grill

®

i
#

1,8 kW

0+300 °C

230V /50 Hz

RW 8

) NN
Hi ==
=L

3|

W: 35

Stainless steel
rollers

1,8 kW

230V /50 Hz

o
-
=\ W: 56,5
= L: 31
e
HIE=T o
w
W: 24
%L L: 48
=y Lined grill
@ 2X1,8 kW
ﬂ 0+300 °C
j 230 V/50 Hz




) NN\

=7
Lo o o |

) AN
=,
==T/L
W

)
lmf

W: 32,5
L:48

Smooth

3 kW

0+300 °C

230V /50 Hz

_
Hi =2

—rg

p—

w

i

=,
=1L
w

=
g

-

®

W: 66
L: 54
H: 22

2 times
W: 31,2
L: 48,3
Lined grill

2 GAS

13 kW

PG 7070 GE

Ht

7L

w

==,

g

LN

W:72
L: 55
H: 26

W:70
L: 50

Smooth

2,5+2,5 kW

0+300 °C

230V /50 Hz

B 80

) AN

Ht

7L

W
_
==

=1L
w
=7

®

W: 81
L: 80
H: 38

W: 64
L: 54

Lined grill

6 GAS

17 kW

PG 7070 E

=\ W:72
= L: 55
Ht /L

H: 26
w
— W: 70
— L: 50
St

=P =7 Smooth/Lined grill

@ 2,5+2,5 kW

0+300 °C

ﬂ 230 V /50 Hz

KM 40E

— W: 45
RN
= L: 50
| =)
H LoH22
w
=) @: 40
///////'
&) =7 Smooth

@ o
] 230 V /50 Hz




FS 8 STAR FS 8+8 STAR
W: 26,5 W: 54
mZa mZa

E 8l E 81+8l
@ 3,5 kW @ 2x3,5 kW

230 V/50 Hz ¥ 230 V/50 Hz

Beckers FR 8+ 8

W: 52 HI 42‘ W: 27
H . .
(] g L3 Ll L
= H: 40 — H: 36,5
w w
@ 8148l o1
W: 20,7
@ 3 kW L:255
H: 11

230V /50 Hz
3 kW

1kg

/&’ 230V /50 Hz

12

& @

D,

Beckers FR 8

= W: 26
H| L L:32
W

H: 25

8l

3kwW

W: 56,5
L: 49

H: 36,5
10+101
W:20,7

L: 25,5
H: 11

3+3 kW

1+1 kg

230V /50 Hz

230V /50 Hz



MG 1000

— W: 40 —
m) L: 70 ||
Hi /'L : Hi I'L
H: 85 EYYE
W W
— W: 40 I
— L:70 > =,
=L ==L
w w
=Py Smooth =

®

MG 17200

==

Ht fL
W

=

W

= Y
e g e

®

55 kW @

W: 40

MG 1010

W: 80
L: 70
H: 85

W: 80
L:70

Smooth

2x5,5 kW

a

MG 1701

=\ W: 80
L: 70 Hi == L: 70
H: 85 —=L H:85

W
W: 36 — W:76

. | .
L: 42 L L4z
W

Smooth &= Smooth
8 kW @ 16 kW




!

MG 0000

H

W: 40
L:70

/L H: 85

MG 0102
== W: 80
L: 70
.W.fl_ H: 85
- 0 GAS, 4 ELECTRIC

®
#

10,4 kW

400V /50 Hz

!

MG 0002

W: 80
L: 70
H: 85

4 GAS

21,7kW

MG 0126
T W-: 80
L:70
.W,/L H: 85
é 0 GAS, 4 INDUCTION

®
#

14 kW

400V /50 Hz




MG 1400 (deep Fryer) MG 1407 (deep fryer)
W: 40 W: 80
1D /RN

w
E 131 E 131+13l1
@ 10,7 kW(gas) @ 23 kW(gas)

3

MG 1210 (pasta cooker) MG 1211 (pasta cooker)
W: 40 W: 80
! =i

E 261 @ 2614261
@ 55 kW @ 11 kW

ﬂ 400V /50 Hz

400V /50 Hz n




BF 210L

I W: 75 | W: 82
HI | L:70 HI | L: 82,5
7L H: 80 /L H: 168

10 (40x60cm)

w
" 5 (40x60cm)

W W
@ 940W @ 2070W
@ +3°C-18°C @

+3°C-18°C

t t
EUE 907 HS EUE 910 HS
W: 92 W: 92
: L:73
e D, 5
W w
W: 66 W: 66
L: 62 L: 62
H: 45 H: 82,5

10 (40x60cm)

5 (40x60cm)

@ 55 kW @ 13,5 kW
N 4 N 4

400V /50 Hz 400V /50 Hz




Food Processing

13000 rpm
0,75 kW 50 W
54 kg 230 V / 50/60 Hz
230V /50 Hz

W: 15,5

L:12

H: 79

2500 - 10000 rpm

601

400 W

230V /50 Hz

230V /50 Hz

W: 17
L:12
H:74

2500 - 10000 rpm

601
400 W

230 V/50Hz

&, 230 V/50 Hz /
N TV 2000 R



Food Processing

16000 rpm

1,51
0,9 kW

350 W
70 kg

230V /50 Hz 230V /50 Hz

W: 21
L:30,5
H:33

1800 rpm 500 rpm

180 W 150 W

230V /50 Hz 230V /50 Hz

SPM

W: 21
L: 38
H: 49

800 rpm

120kg/h

150 W

230V /50 Hz
230V /50 Hz



Food Processing

CL 5CUTTER)

H -ﬁ N I Ej
] ; ]
= ,/l'_ H: 95 =1
W W

10 kg

0,75 kW E

®
#

120 kg

230V /50 Hz

Ht%,l_

W: 24

1400 rpm

51

0,75 kW

230V /50/60 Hz

CAM 300 TOP

W:41
L: 46
H: 43

0,75 kW

8m3/h

30




i=a W: 36 e W: 41
H !ﬁ L: 45 H !ﬁ L: 50
. H: 38
- H:36 T
W W
@ 140 W @ 150 W
022 0275
Cut
W= 0-15 mm WI—Cut 0-15 mm

S W: 65

H !j L 50
~—-‘/|'_ H: 44
W

@ 260 W

w S 0-15 mm Wi 0-15 mm




CL 2778 W 9

W: 111

L:75

H: 126
W

H

2/

3xGN1/1
@ +30° +90°C

ﬂ 230 V /50 Hz

CPL 2002 N

W: 110

L: 55

H: 82
w\‘ 7L

H

W:111
L: 82
H: 125

3xGN1/1

+2° +10°C

230V /50 Hz




Trolleys and other products

|

I
§

|
1w

1

{
:

W T T
M\{.

CP 1447%

W: 52
H: 96 H :
7L L: 38
W

14X GN1/1

</
|>

il

W: 50
L: 50
H:1

AY 4667

_
H W: 39
H: 60

W
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